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Wir alle haben eine Leidenschaft. Eine Sache, die uns zu dem macht,
wer wir sind. Eine Sache, die wir lieben.

Wir bei Dalla Corte lieben Kaffee so sehr, dass uns der Gedanke, dass
Jemand schlechten Kaffee trinken muss, argert. Aber als wenn das
noch nicht schlimm genug ware, kochen einige nicht blof3 schlechten
Kaffee, sondern kaufen auch noch Kaffee, dessen Produktion der
Umwelt schadet und zudem unfair gegenidber den Bauern und
Pflickern ist.

Das muss sich einfach andern.

Wir versuchen all dies zu andern. Wir mochten fur jeden das Beste,
eine Welt die sich verbessert, Kaffeebauern die bestarkt werden und
nicht ausgebeutet und natirlich die beste Bohnen-Qualitat.

Und den leckersten Kaffee in der Tasse.

Das ist die Leidenschaft, die uns antreibt.

Wahrend andere auf althergebrachte Technik vertrauen, verbringen wir
die meiste Zeit damit, Dinge neu zu erschaffen und sie zu verbessern.
Wahrend sich andere hauptsachlich um ihren Profit sorgen, kimmern
wir uns um den Fortschritt.

Wahrend andere denken, sie wif3ten bereits alles, suchen wir
unaufhorlich nach neuen Dingen, die wir verstehen wollen.

Weil wir an Kaffee glauben und wir ihn noch besser machen wollen.
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super mini
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STIL - Freude beginnt beim Design. Die Form ermaglicht es dem Nutzer intuitiv
zu arbeiten. Die Funktionalitat sorgt fiir das hochstmdogliche Qualitatsniveau.
Versionen: Alu White, Alu Black, Industrial Titanium, Dynamic White, Total

White, Total Black.

EFFIZIENZ - Nie dagewesenes, attraktives Design. 54 mm-Siebtrager fir
optimale Extraktion, ergonomische Griffe, bequemes und schnelles
Milchaufschaumen. Ein halbautomatisches Reinigungsprogramm fiir

Brihgruppen und Dampfboiler.

KONSISTENZ IN JEDER TASSE - Getrennte Brihgruppen und Dampfboiler durch
unsere patentierte Multi-Boiler-Technologie. Einstellen der Brihtemperatur in
prazisen 0,1 ° C -Schritten, verfligbar mit den Systemen GCS, MCS, OCS.

NACHHHALTIGKEIT - Unabhéangige Briihgruppen ermaglichen ein

separates Abschalten unbenutzter Komponenten. Bleifreie Legierung: alle
wasserfihrenden Teile bestehen aus bleifreier Legierung, zertifiziert von der
amerikanischen Behorde NSF. Samtliche Bestandteile der Espressomaschinen

sind voll recyclebar.

2 GRUPPIG

3 GRUPPIG

dimensionen (L x h x t)

730x525x510 mm

940x525x510 mm

dimensionen hohe version (L x h x t)

730x540x510 mm

940x540x510 mm

gewicht 74 kg 88 kg
leistung (24h-stand-by) 7,9 kw 11,3 kw
warmeleistung 4,3 kw 5,1 kw
anschlusswerte 200/230V 3, 400 V 3N 400V 3N
boiler kapazitat 7,51 131
volumen briihgruppen 0,51 0,51
serielle schnittstelle RS 232/485 RS 232/485
low power system (LPS) inklusive inklusive
timer inklusive inklusive
beleuchtete front- und riickseite inklusive inklusive
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Optionen

B30 Gl system

9.0 accessoires

10.0

servicepartner

- GCS (grinder-control-system) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Miihle
- MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird bendtigt

- 0CS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul
- Multigrinder kit - Anschluss von 2 bis 3 dc one Miihlen méglich

ALU WHITE

2 gruppig
3 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PRO-2-B-400
1-MC-DC-PRO-3-B-400
1-MC-DC-PR0O-2-B-H-400
1-MC-DC-PRO-3-B-H-400

ALU BLACK

2 gruppig
3 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PR0O-2-N-400
1-MC-DC-PR0O-3-N-400
1-MC-DC-PR0O-2-N-H-400
1-MC-DC-PR0O-3-N-H-400

TITANIUM
2 gruppig 1-MC-DC-PR0-2-T-400
3 gruppig 1-MC-DC-PRO-3-T-400

2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PRO-2-T-H-400
1-MC-DC-PRO-3-T-H-400

DYNAMIC WHITE

2 gruppig
3 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PRO-2-W-400
1-MC-DC-PRO-3-W-400
1-MC-DC-PRO-2-W-H-400
1-MC-DC-PRO-3-W-H-400

TOTAL WHITE

2 gruppig
3 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PRO-2-TW-400
1-MC-DC-PRO-3-TW-400
1-MC-DC-PRO-2-TW-H-400
1-MC-DC-PRO-3-TW-H-400

TOTAL BLACK

2 gruppig
3 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-DC-PRO-2-TB-400
1-MC-DC-PRO-3-TB-400
1-MC-DC-PRO-2-TB-H-400
1-MC-DC-PRO-3-TB-H-400

O ansprechpartner
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KONSTANTE EXTRAKTION - Separate Briihgruppen und Dampfboiler mit unserer
patentierten Multiboiler-Technologie. Einstellen der Brihtemperaturin 0,1°C
Schritten.

BEDIENERFREUNDLICHKEIT - 54 mm Siebtrager, ergonomische Handgriffe,
bequemes und schnelles Milchaufschaumen. Verflighar mit den Systemen GCS,
MCS und OCS.

ENERGIESPAREND - Unabhangige Briihgruppen erlauben das separate
Abschalten ungenutzter Komponenten. Alle Materialien der EVO 2 garantieren

hochste Temperaturstabilitat.

NACHHALTIGHEIT - Bleifreie Legierung: alle wasserfiihrenden Teile bestehen

aus bleifreier Legierung, zertifiziert von der amerikanischen Behorde NSF.
Samtliche Bestandteile der Espressomaschinen sind voll recyclebar.

BLACKBOARD EDITION - Gestalten Sie Ihre eigene Maschine und geben Sie ihr
einen personlichen Touch durch Beschriften und Bemalen mit Kreide.

2 GRUPPIG

3 GRUPPIG

4 GRUPPIG

dimensionen (L x h x t)

730x510x525 mm

940x510x525 mm

1150x510x525 mm

dimensionen hohe version (L x h x t)

730x525x525 mm

940x525x525 mm

1150x525x525 mm

gewicht 67 kg 83 kg 100 kg
leistung (24h-stand-by) 7,9 kw 11,3 kw 13,0 kw
warmeleistung 4,3 kw 5,1 kw 6,0 kw
anschlusswerte 220/400 Volt 3N 400 Volt 3N 400 Volt 3N
boiler kapazitat 7,51 131 131
volumen briihgruppen 0,51 0,51 0,51
serielle schnittstelle RS 232/485 RS 232/485 RS 232/485
low power system (LPS) inklusive inklusive inklusive
timer inklusive inklusive inklusive
beleuchtete frontseite inklusive inklusive inklusive
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servicepartner

Optionen

- GCS (grinder-control-system]) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Miihle
- MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird bengtigt
- OCS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul

ARCTIC WHITE

2 gruppig
3 gruppig
4 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-EVODUE-2-W-400
1-MC-EVODUE-3-W-400
1-MC-EVODUE-4-W-400
1-MC-EVODUE-2-W-H-400
1-MC-EVODUE-3-W-H-400

NEBULA BLACK

2 gruppig
3 gruppig
4 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-EVODUE-2-N-400
1-MC-EVODUE-3-N-400
1-MC-EVODUE-4-N-400
1-MC-EVODUE-2-N-H-400
1-MC-EVODUE-3-N-H-400

QUARTZ GREY

2 gruppig
3 gruppig
4 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-EVODUE-2-Q-400
1-MC-EVODUE-3-Q-400
1-MC-EVODUE-4-Q-400
1-MC-EVODUE-2-Q-H-400
1-MC-EVODUE-3-Q-H-400

SPARKLING RED

2 gruppig
3 gruppig
4 gruppig
2 gr. hohe version
3 gr. hohe version

1-MC-EVODUE-2-R-400
1-MC-EVODUE-3-R-400
1-MC-EVODUE-4-R-400
1-MC-EVODUE-2-R-H-400
1-MC-EVODUE-3-R-H-400

BLACKBOARD

2 gruppig
3 gruppig
4 gruppig

1-MC-EVODUE-2-BB-400
1-MC-EVODUE-3-BB-400
1-MC-EVODUE-4-BB-400
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J super mini

FORM FOLLOWS
UNCTION

PATENTIERTE TECHNOLOGIE - Unser patentiertes DFR-Ventil (Digital Flow
Regulation) ermdglicht es, den Wasserfluss in jedem Moment der Extraktion,
elektronisch genau zu steuern und zu reproduzieren. Das Offnen des Ventils
kann auf 1/100 mm genau gesteuert werden und die Preinfusion kann von 0 bar
aus beginnen.

°
o free
va ‘ dc system.

INDIVIDUELL - Gestalten Sie lhren Kaffee wie auch immer Sie méchten. Brihen
Sie Ihren Lieblingskaffee durch manuelles Kontrollieren des Druckverlaufs.
Durch den Handhebel regulieren Sie den Wasserfluss auf den Kaffeekuchen bis
ein Druck von 9 bar erreicht ist. Wenn Sie einmal Ihr ideales Profil gefunden
haben, kdnnen Sie es abspeichern und zukinftig per Knopfdruck automatisch
erzeugen oder Sie fahren im manuellen Modus fort.

LEISTUNG - Neben der originalen Multi-Boiler-Technologie sorgt ein neuartiges
Schweizer Prazisions-Flowmeter fiir genaueste automatische Dosierung. Eine
eigene DC App fur hr Smartphone erméglicht es lhnen, Maschinenparameter
Ubersichtlich einzustellen, zu Uberpriifen und zu speichern. Mina kann mit GCS,
MCS und OCS betrieben werden.

UNENDLICHE VARIANTEN - Verschiedene Stile fiir unterschiedliche
Personlichkeiten. Neben den matt-Versionen schwarz, weiss oder gelb gibt
es unendlich viele Arten, Mina zu personalisieren. Viele Holz-, Metall- oder
Glasarten sind verfligbar ebenso wie glanzende, transparente oder matte
Versionen. Mina passt sich |hrem Stil an.

MINA
dimensionen (L x h x t) 385x385x410 mm
gewicht 33 kg
anschlusswerte 230/240V 1 Ph, 115V 1 Ph - 50/60 Hz
boiler kapazitat 31
volumen briihgruppe 0,51
teewasserauslass inklusive
festwasseranschluss inklusive
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servicepartner

Optionen

- GCS (grinder-control-system]) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Miihle
- MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird bendtigt
- 0CS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul

BLACK
1-MC-MINA-1-C-230

YELLOW
1-MC-MINA-1-YE-230

weitere Farben sowie Materialien sind auf Nachfrage erhaltlich
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lead
free

KLEINER PROFI - Die Supermini hat dieselbe Grundlage wie all unsere
professionellen Maschinen, die Multi-Boiler-Technologie. Die Brithgruppe ist
vom Dampfboiler getrennt und identisch zu den Brihgruppen in EVO 2 und DC

Pro.

AM RICHTIGEN PLATZ - Die Supermini ist fiir den Betrieb auf engem Raum entwickelt
und daher platz- und energiesparend. Der Dampfkessel ist zu- und abschaltbar.

DIE PERFEKTE TASSE - Entdecken Sie das volle Potential Ihres Espresso Blend!
Sie konnen die Brithtemperatur ganz leicht manuell verandern.

SUPER MINI
dimensionen (L x h x t) 320x500x410 mm
gewicht 33 kg
anschlusswerte 230/240V 1 Ph, 115V 1 Ph - 50/60 Hz
boiler kapazitat 3,51
volumen briihgruppe 0,51
teewasserauslass inklusive
festwasseranschluss inklusive
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5.0

KLEIN ABER

DAS ORIGINAL - Bereiten Sie sich Ihren Espresso auch zu Hause mit unserer
patentierten Multi-Boiler-Technologie zu. Die Brihgruppe ist vom Boiler
getrennt und identisch zu allen professionellen Brihgruppen. Der Dampfboiler
ist seperat zu- und abschaltbar.

HOME BARISTA - Als kleinste zweikreisige Espressomaschine ist die Mini ideal
fur den Einsatz zu Hause oder im Biro.

SPIELEN SIE MIT IHREM KAFFEE - Jeder Kaffee schmeckt bei unterschiedlicher
Temperatur anders. Jeder Kaffee hat seinen einzigartigen optimalen Punkt.
Finden Sie es heraus! Sie konnen die Brihtemperatur ganz leicht manuell

verandern.

MINI
dimensionen (L x h x t) 260x390x375 mm
gewicht 22 kg
anschlusswerte 230/240V 1 Ph, 115V 1 Ph - 50/60 Hz
boiler kapazitat 1,51
volumen briihgruppe 0,51
wassertank 31

MINI

1-MC-MINI D-1-D-230
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ON DEMAND - Die eigens entwickelten 65 mm Mahlscheiben garantieren einen
extrem prazisen Schnitt. Vollautomatische Siebtrdgererkennung (single/double).

u - dc system.

KONTROLLE - Exakt einstellbare Vermahlungszeiten bis zur 1/1000 sec fiir die
bestmagliche Dosiergenauigkeit.

EXAKTHEIT - Elektronische Mahlgradverstellung und eine spezielle Aufhangung
ermoglichen grofitmaogliche Parallelitat der Mahlscheiben — Reduktion von
Dosierschwankungen.

TEMPERATUR - Automatisches Kiihlsystem durch Sensormessung an zwei
Punkten schitzt das Kaffeemehl und die Mahlscheiben vor Uberhitzung.

TIME TO CONNECT - Bis zu drei DC ONE kénnen mittels GCS gleichzeitig an eine
DC PRO angeschlossen werden, eine an EVO 2 und Mina.

FARBENFROH - Farben: Alu black, Alu white, Sparkling Red, Quartz Grey,
Dynamic White, Industrial Titanium, Total White, Total Black.

GRINDER DC ONE

dimensionen (Lx h x t) 235x570x300 mm
mahlleistung ca. 4 g/sec
trichterinhalt 1500 g
leistungsaufnahme 500 w

anschlusswerte 230/240V, 115V

umdrehungen/min. 1350 (200V - 50Hz] u/min

mahlscheiben g 65 mm
gewicht 12 kg
granulometry adjustment system (GAS) inklusive
burr control system (BCS) inklusive
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B30 Gl system

ALU ALU

BLACK WHITE
1-GR-DC-ONE-2-N-230 1-GR-DC-ONE-2-B-230
QUARTZ SPARKLING

GREY RED
1-GR-DC-ONE-2-Q-230 1-GR-DC-ONE-2-R-230
INDUSTRIAL DYNAMIC

TITANIUM WHITE
1-GR-DC-ONE-2-T-230 1-GR-DC-ONE-2-W-230
TOTAL TOTAL

BLACK WHITE
1-GR-DC-ONE-2-TB-230 1-GR-DC-ONE-2-TW-230
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J super mini
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PERFEKTER SCHNITT - Die perfekte Extraktion beginnt mit dem
perfekten Schnitt. Die exklusiven 65 mm Mahlscheiben, speziell
fur die Espressovermahlung entwickelt, garantieren eine konstante
PartikelgroBenverteilung.

TEMPERATUR - Automatisches Kiihlsystem und Sensormessung an zwei
Punkten schiitzen das Kaffeemehl und die Mahlscheiben vor Uberhitzung.

EXAKTHEIT - Elektronische Mahlgradverstellung und eine spezielle Aufhangung
ermoglichen grofitmagliche Parallelitat der Mahlscheiben - Reduktion von
Dosierschwankungen.

BEDIENBARKEIT - Unterschiedliche Parameter an beiden Mahlgruppen: die dc
two kann unabhangig von den Mahlgruppen im manuellen oder angebundenem
Modus angewendet werden (GCS, Grinder Control System).

FARBENFROH - Farben: Alu black, Alu white, Sparkling Red, Quartz Grey,
Dynamic White, Industrial Titanium, Total White, Total Black.

GRINDER DC TWO

dimensionen (L x h x t) 319x570x300 mm
mahlleistung ca. 4 g/sec
trichterinhalt 2x 1000 g
leistungsaufnahme 500 w
anschlusswerte 230/240V, 115V
umdrehungen/min. 1350 (200V - 50Hz) u/min
mahlscheiben ¢ 65 mm
gewicht 21 kg
granulometry adjustment system (GAS) inklusive
burr control system (BCS) inklusive
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servicepartner

ALU ALU

BLACK WHITE
1-GR-DC-TW0-2-N-230 1-GR-DC-TWO-2-B-230
QUARTZ SPARKLING

GREY RED
1-GR-DC-TW0-2-Q-230 1-GR-DC-TW0-2-R-230
INDUSTRIAL DYNAMIC

TITANIUM WHITE
1-GR-DC-TW0-2-T-230 1-GR-DC-TW0-2-W-230
TOTAL TOTAL

BLACK WHITE
1-GR-DC-TW0-2-TB-230 1-GR-DC-TW0-2-TW-230
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dc system.

KLASSENBEST%W
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DAS DC SYSTEM - Das DC System ist darauf ausgelegt, aus vielen Variablen
beherrschbare Konstanten zu machen. Das macht die Qualitat Ihres Kaffees
unanfallig fur Zufalle!

GCS, GRINDER CONTROL SYSTEM - Durch unser patentiertes Grinder Control
System sind Espressomaschine und -mihle stets liber ein serielles Kabel
miteinander verbunden. Dank der automatischen Nachjustierung des Mahlgrades
wird eine konstante Produktqualitat gewahrleistet. Weicht die durchschnittliche
Extraktionszeit von der definierten ab, passt die Mihle vollautomatisch den
Mahlgrad zur Kompensierung an. Vorteile: Konstante Extraktion - Tasse fir Tasse.

MCS, MILK CONTROL SYSTEM - Das Milk Control System ist ein speziell designter
Dampfarm, der zur automatischen Erzeugung von dichtem und cremigem
Milchschaum entwickelt wurde. Das perfekte Aufschaumen jeder Art von

Milch wird durch das einzigartige Dampfarm-Design und durch unser, auf eine
gewiinschte Temperatur, programmierbares System ermoglicht.

OCS, ONLINE CONTROL SYSTEM - Das Online Control System ist eine spezifische
Software, die die Fernsteuerung und -visualisierung aller Parameter ermdoglicht.
Alle erforderlichen Daten sind standig online tUber ein Mobilgerat abrufbar und
digital verwendbar.

Vorteile: technische und qualitative Kontrolle sind unabhangig von Zeit und Raum.

-GG < MGES =005 —

System
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9.0

8.0 dc system accessoires

9.0
ACCESSOIRES

dc barista schiirze dc design milchkanne dc reiniger
dc schlisselband pro fondi dc abschlagkasten
dc reinigungstuch dc tampingmatte dc design tamper



WEITERE INFORMATIONEN - www.dalla-corte.de/partner
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9.0 accessoires

Sontke Visser
Geschaftsfiihrer

Dalla Corte Deutschland GmbH
Lottestrafle 55
22529 Hamburg

Tel: +49 (0)40/59 35 45 39
Fax:  +49 (0)40/49 21 96 55
Mobil: +49 (0)170/77 66 3 44

Mail:  sv(@dalla-corte.de

Martin Gwiazda
After Sales Manager

Dalla Corte Deutschland GmbH
Lottestrafle 55
22529 Hamburg

Tel: +49 (0)40/59 35 45 39
Fax:  +49 (0)40/49 21 96 55
Mobil: +49 (0)151/65 5151 78

Mail: ~ mgldalla-corte.de

Jennifer Kara
Administration

Dalla Corte Deutschland GmbH
Lottestrafle 55
22529 Hamburg

Tel: +49 (0)40/55 62 11 49
Fax:  +49 (0)40/49 21 96 55

Mail:  jk(ddalla-corte.de
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