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dalla corte

Wir alle haben eine Leidenschaft. Eine Sache, die uns zu dem macht, 
wer wir sind. Eine Sache, die wir lieben.

Wir bei Dalla Corte lieben Kaffee so sehr, dass uns der Gedanke, dass 
jemand schlechten Kaffee trinken muss, ärgert. Aber als wenn das 
noch nicht schlimm  genug wäre, kochen einige nicht bloß schlechten 
Kaffee, sondern kaufen auch noch Kaffee, dessen Produktion der 
Umwelt schadet und zudem unfair gegenüber den Bauern und 
Pflückern ist.
Das muss sich einfach ändern.

Wir versuchen all dies zu ändern. Wir möchten für jeden das Beste, 
eine Welt die sich verbessert, Kaffeebauern die bestärkt werden und 
nicht ausgebeutet und natürlich die beste Bohnen-Qualität.
Und den leckersten Kaffee in der Tasse.

Das ist die Leidenschaft, die uns antreibt.

Während andere auf althergebrachte Technik vertrauen, verbringen wir 
die meiste Zeit damit, Dinge neu zu erschaffen und sie zu verbessern.
Während sich andere hauptsächlich um ihren Profit sorgen, kümmern 
wir uns um den Fortschritt.
Während andere denken, sie wüßten bereits alles, suchen wir 
unaufhörlich nach neuen Dingen, die wir verstehen wollen.

Weil wir an Kaffee glauben und wir ihn noch besser machen wollen.



2 gruppig 3 gruppig

dimensionen (l x h x t) 730x525x510 mm 940x525x510 mm

dimensionen hohe version (l x h x t) 730x540x510 mm 940x540x510 mm

gewicht 74 kg 88 kg

leistung (24h-stand-by) 7,9 kw 11,3 kw

wärmeleistung 4,3 kw 5,1 kw

anschlusswerte 200/230 V 3, 400 V 3N 400 V 3N

boiler kapazität 7,5 l 13 l

volumen brühgruppen 0,5 l 0,5 l

serielle schnittstelle RS 232/485 RS 232/485

low power system (LPS) inklusive inklusive

timer inklusive inklusive

beleuchtete front- und rückseite inklusive inklusive

stil - Freude beginnt beim Design. Die Form ermöglicht es dem Nutzer intuitiv 
zu arbeiten. Die Funktionalität sorgt für das höchstmögliche Qualitätsniveau. 
Versionen: Alu White, Alu Black, Industrial Titanium, Dynamic White, Total 
White, Total Black.

effizienz -  Nie dagewesenes, attraktives Design. 54 mm-Siebträger für 
optimale Extraktion, ergonomische Griffe, bequemes und schnelles 
Milchaufschäumen. Ein halbautomatisches Reinigungsprogramm für 
Brühgruppen und Dampfboiler.

 Konsistenz in jeder Tasse - Getrennte Brühgruppen und Dampfboiler durch 
unsere patentierte Multi-Boiler-Technologie. Einstellen der Brühtemperatur in 
präzisen 0,1 ° C -Schritten, verfügbar mit den Systemen GCS, MCS, OCS.

Nachhhaltigkeit -  Unabhängige Brühgruppen ermöglichen ein 
separates Abschalten unbenutzter Komponenten. Bleifreie Legierung: alle 
wasserführenden Teile bestehen aus bleifreier Legierung, zertifiziert von der 
amerikanischen Behörde NSF. Sämtliche Bestandteile der Espressomaschinen 
sind voll recyclebar.

1.0
dc pro

tech innovation
Design Inspiration
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3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2



Optionen

· GCS (grinder-control-system) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Mühle
· MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird benötigt
· OCS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul 
· Multigrinder kit - Anschluss von 2 bis 3 dc one Mühlen möglich

alu white

2 gruppig  1-MC-DC-PRO-2-B-400
3 gruppig  1-MC-DC-PRO-3-B-400
2 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-2-B-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-3-B-H-400

alu black

2 gruppig  1-MC-DC-PRO-2-N-400
3 gruppig   1-MC-DC-PRO-3-N-400
2 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-2-N-H-400
3 gr. hohe version   1-MC-DC-PRO-3-N-H-400

dynamic white

2 gruppig        1-MC-DC-PRO-2-W-400
3 gruppig 1-MC-DC-PRO-3-W-400
2 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-2-W-H-400
3 gr. hohe version   1-MC-DC-PRO-3-W-H-400

titanium 

2 gruppig  1-MC-DC-PRO-2-T-400
3 gruppig   1-MC-DC-PRO-3-T-400
2 gr. hohe version 1-MC-DC-PRO-2-T-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-3-T-H-400

total white

2 gruppig 1-MC-DC-PRO-2-TW-400
3 gruppig  1-MC-DC-PRO-3-TW-400
2 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-2-TW-H-400
3 gr. hohe version   1-MC-DC-PRO-3-TW-H-400

total black

2 gruppig 1-MC-DC-PRO-2-TB-400
3 gruppig   1-MC-DC-PRO-3-TB-400
2 gr. hohe version  1-MC-DC-PRO-2-TB-H-400
3 gr. hohe version   1-MC-DC-PRO-3-TB-H-400
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2 gruppig 3 gruppig 4 gruppig

dimensionen (l x h x t) 730x510x525 mm 940x510x525 mm 1150x510x525 mm

dimensionen hohe version (l x h x t) 730x525x525 mm 940x525x525 mm 1150x525x525 mm

gewicht 67 kg 83 kg 100 kg

leistung (24h-stand-by) 7,9 kw 11,3 kw 13,0 kw

wärmeleistung 4,3 kw 5,1 kw 6,0 kw

anschlusswerte 220/400 Volt 3N 400 Volt 3N 400 Volt 3N

boiler kapazität 7,5 l 13 l 13 l

volumen brühgruppen 0,5 l 0,5 l 0,5 l

serielle schnittstelle RS 232/485 RS 232/485 RS 232/485

low power system (LPS) inklusive inklusive inklusive

timer inklusive inklusive inklusive

beleuchtete frontseite inklusive inklusive inklusive

2.0
evo2

KONSTANTE extraktion - Separate Brühgruppen und Dampfboiler mit unserer 
patentierten Multiboiler-Technologie. Einstellen der Brühtemperatur in 0,1 ° C 
Schritten.

bedienerfreundlichkeit - 54 mm Siebträger, ergonomische Handgriffe, 
bequemes und schnelles Milchaufschäumen. Verfügbar mit den Systemen GCS, 
MCS und OCS.

energiesparend - Unabhängige Brühgruppen erlauben das separate 
Abschalten ungenutzter Komponenten. Alle Materialien der EVO 2 garantieren 
höchste Temperaturstabilität.

nachhaltigheit - Bleifreie Legierung: alle wasserführenden Teile bestehen 
aus bleifreier Legierung, zertifiziert von der amerikanischen Behörde NSF. 
Sämtliche Bestandteile der Espressomaschinen sind voll recyclebar.

Blackboard edition - Gestalten Sie Ihre eigene Maschine und geben Sie ihr 
einen persönlichen Touch durch Beschriften und Bemalen mit Kreide.

modern
Meets Classic

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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arctic white

2 gruppig 1-MC-EVODUE-2-W-400
3 gruppig 1-MC-EVODUE-3-W-400
4 gruppig  1-MC-EVODUE-4-W-400
2 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-2-W-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-3-W-H-400

quartz grey

2 gruppig 1-MC-EVODUE-2-Q-400
3 gruppig  1-MC-EVODUE-3-Q-400
4 gruppig 1-MC-EVODUE-4-Q-400
2 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-2-Q-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-3-Q-H-400

nebula black

2 gruppig  1-MC-EVODUE-2-N-400
3 gruppig  1-MC-EVODUE-3-N-400
4 gruppig  1-MC-EVODUE-4-N-400
2 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-2-N-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-3-N-H-400

sparkling red

2 gruppig  1-MC-EVODUE-2-R-400
3 gruppig 1-MC-EVODUE-3-R-400
4 gruppig  1-MC-EVODUE-4-R-400
2 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-2-R-H-400
3 gr. hohe version  1-MC-EVODUE-3-R-H-400

blackboard

2 gruppig 1-MC-EVODUE-2-BB-400
3 gruppig  1-MC-EVODUE-3-BB-400
4 gruppig  1-MC-EVODUE-4-BB-400

Optionen

· GCS (grinder-control-system) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Mühle
· MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird benötigt
· OCS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul 

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner
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3.0
mina

form follows
function

patentierte technologie - Unser patentiertes DFR-Ventil (Digital Flow 
Regulation) ermöglicht es, den Wasserfluss in jedem Moment der Extraktion, 
elektronisch genau zu steuern und zu reproduzieren. Das Öffnen des Ventils 
kann auf 1/100 mm genau gesteuert werden und die Preinfusion kann von 0 bar 
aus beginnen.

individuell - Gestalten Sie Ihren Kaffee wie auch immer Sie möchten. Brühen 
Sie Ihren Lieblingskaffee durch manuelles Kontrollieren des Druckverlaufs. 
Durch den Handhebel regulieren Sie den Wasserfluss auf den Kaffeekuchen bis 
ein Druck von 9 bar erreicht ist. Wenn Sie einmal Ihr ideales Profil gefunden 
haben, können Sie es abspeichern und zukünftig per Knopfdruck automatisch 
erzeugen oder Sie fahren im manuellen Modus fort.

leistung - Neben der originalen Multi-Boiler-Technologie sorgt ein neuartiges 
Schweizer Präzisions-Flowmeter für genaueste automatische Dosierung. Eine 
eigene DC App für Ihr Smartphone ermöglicht es Ihnen, Maschinenparameter 
übersichtlich einzustellen, zu überprüfen und zu speichern. Mina kann mit GCS, 
MCS und OCS betrieben werden.

Unendliche Varianten - Verschiedene Stile für unterschiedliche 
Persönlichkeiten. Neben den matt-Versionen schwarz, weiss oder gelb gibt 
es unendlich viele Arten, Mina zu personalisieren. Viele Holz-, Metall- oder 
Glasarten sind verfügbar ebenso wie glänzende, transparente oder matte 
Versionen. Mina passt sich Ihrem Stil an.

mina

dimensionen (l x h x t) 385x385x410 mm

gewicht 33 kg

anschlusswerte 230/240 V 1 Ph, 115 V 1 Ph - 50/60 Hz

boiler kapazität 3 l

volumen brühgruppe 0,5 l

teewasserauslass inklusive

festwasseranschluss inklusive

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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black

1-MC-MINA-1-C-230

Optionen

· GCS (grinder-control-system) - In Verbindung mit einer dc two oder dc one Mühle
· MCS (milk-control-system) - Ein spezieller MCS-Dampfarm wird benötigt
· OCS (online-control-system) - In Verbindung mit einem LAN-Modul 

yellow

1-MC-MINA-1-YE-230

weitere Farben sowie Materialien sind auf Nachfrage erhältlich

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner
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4.0
super mini

kleiner profi - Die Supermini hat dieselbe Grundlage wie all unsere 
professionellen Maschinen, die Multi-Boiler-Technologie. Die Brühgruppe ist 
vom Dampfboiler getrennt und identisch zu den Brühgruppen in EVO 2 und DC 
Pro.

Am richtigen platz - Die Supermini ist für den Betrieb auf engem Raum entwickelt 
und daher platz- und energiesparend. Der Dampfkessel ist zu- und abschaltbar.

Die perfekte tasse - Entdecken Sie das volle Potential Ihres Espresso Blend! 
Sie können die Brühtemperatur ganz leicht manuell verändern.

       
    

Kleine 
Maschinen
unendliche Möglichkeiten

super mini

 1-MC-SUPERM-1-D-230

super mini

dimensionen (l x h x t) 320x500x410 mm

gewicht 33 kg

anschlusswerte 230/240 V 1 Ph, 115 V 1 Ph - 50/60 Hz

boiler kapazität 3,5 l

volumen brühgruppe 0,5 l

teewasserauslass inklusive

festwasseranschluss inklusive

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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mini

dimensionen (l x h x t) 260x390x375 mm

gewicht 22 kg

anschlusswerte 230/240 V 1 Ph, 115 V 1 Ph - 50/60 Hz

boiler kapazität 1,5 l

volumen brühgruppe 0,5 l

wassertank 3 l

5.0
mini

mini 

  1-MC-MINI D-1-D-230

das original - Bereiten Sie sich Ihren Espresso auch zu Hause mit unserer 
patentierten Multi-Boiler-Technologie zu. Die Brühgruppe ist vom Boiler 
getrennt und identisch zu allen professionellen Brühgruppen. Der Dampfboiler 
ist seperat zu- und abschaltbar.

home barista - Als kleinste zweikreisige Espressomaschine ist die Mini ideal 
für den Einsatz zu Hause oder im Büro.

Spielen sie mit ihrem kaffee - Jeder Kaffee schmeckt bei unterschiedlicher 
Temperatur anders. Jeder Kaffee hat seinen einzigartigen optimalen Punkt. 
Finden Sie es heraus! Sie können die Brühtemperatur ganz leicht manuell 
verändern.

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner

Klein aber
Feinunser Raumwunder
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grinder dc one

dimensionen (l x h x t) 235x570x300 mm

mahlleistung ca. 4 g/sec

trichterinhalt 1500 g

leistungsaufnahme 500 w

anschlusswerte 230/240 V, 115 V

umdrehungen/min. 1350 (200V - 50Hz) u/min

mahlscheiben ø 65 mm

gewicht 12 kg

granulometry adjustment system (GAS) inklusive

burr control system (BCS) inklusive

6.0
dc one

on demand - Die eigens entwickelten 65 mm Mahlscheiben garantieren einen 
extrem präzisen Schnitt. Vollautomatische Siebträgererkennung (single/double).

kontrolle -  Exakt einstellbare Vermahlungszeiten bis zur 1/1000 sec für die 
bestmögliche Dosiergenauigkeit. 

Exaktheit - Elektronische Mahlgradverstellung und eine spezielle Aufhängung 
ermöglichen größtmögliche Parallelität der Mahlscheiben – Reduktion von 
Dosierschwankungen.

temperatur - Automatisches Kühlsystem durch Sensormessung an zwei 
Punkten schützt das Kaffeemehl und die Mahlscheiben vor Überhitzung.

time to connect - Bis zu drei DC ONE können mittels GCS gleichzeitig an eine 
DC PRO angeschlossen werden, eine an EVO 2 und Mina.

farbenfroh - Farben: Alu black, Alu white, Sparkling Red, Quartz Grey, 
Dynamic White, Industrial Titanium, Total White, Total Black.

genaue vermahlung
schnell, kühl,

 jederzeit

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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total 
black

1-GR-DC-ONE-2-TB-230

total 
white

1-GR-DC-ONE-2-TW-230

industrial 
titanium

1-GR-DC-ONE-2-T-230

dynamic 
white

1-GR-DC-ONE-2-W-230

quartz 
grey

1-GR-DC-ONE-2-Q-230

sparkling 
red 

1-GR-DC-ONE-2-R-230

alu
black

1-GR-DC-ONE-2-N-230

alu
white

1-GR-DC-ONE-2-B-230

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner



7.0
dc two
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grinder dc two

dimensionen (l x h x t) 319x570x300 mm

mahlleistung ca. 4 g/sec

trichterinhalt 2x 1000 g

leistungsaufnahme 500 w

anschlusswerte 230/240 V, 115 V

umdrehungen/min. 1350 (200V - 50Hz) u/min

mahlscheiben ø 65 mm

gewicht 21 kg

granulometry adjustment system (GAS) inklusive

burr control system (BCS) inklusive

perfekter schnitt - Die perfekte Extraktion beginnt mit dem 
perfekten Schnitt. Die exklusiven 65 mm Mahlscheiben, speziell 
für die Espressovermahlung entwickelt, garantieren eine konstante 
Partikelgrößenverteilung.

temperatur - Automatisches Kühlsystem und Sensormessung an zwei 
Punkten schützen das Kaffeemehl und die Mahlscheiben vor Überhitzung.

Exaktheit - Elektronische Mahlgradverstellung und eine spezielle Aufhängung 
ermöglichen größtmögliche Parallelität der Mahlscheiben – Reduktion von 
Dosierschwankungen.

bedienbarkeit - Unterschiedliche Parameter an beiden Mahlgruppen: die dc 
two kann unabhängig von den Mahlgruppen im manuellen oder angebundenem 
Modus angewendet werden (GCS, Grinder Control System).

farbenfroh - Farben: Alu black, Alu white, Sparkling Red, Quartz Grey, 
Dynamic White, Industrial Titanium, Total White, Total Black.

perfekter schnitt
auch wenn es
 stürmisch wird

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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total 
black

1-GR-DC-TWO-2-TB-230

total 
white

1-GR-DC-TWO-2-TW-230

industrial 
titanium

1-GR-DC-TWO-2-T-230

dynamic 
white

1-GR-DC-TWO-2-W-230

quartz 
grey

1-GR-DC-TWO-2-Q-230

sparkling 
red

1-GR-DC-TWO-2-R-230

alu
black

1-GR-DC-TWO-2-N-230

alu
white

1-GR-DC-TWO-2-B-230

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner



8.0
dc system
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klassenbester
null kompromisse

das dc system - Das DC System ist darauf ausgelegt, aus vielen Variablen 
beherrschbare Konstanten zu machen. Das macht die Qualität Ihres Kaffees 
unanfällig für Zufälle!

GCS, Grinder Control System - Durch unser patentiertes Grinder Control 
System sind Espressomaschine und -mühle stets über ein serielles Kabel 
miteinander verbunden. Dank der automatischen Nachjustierung des Mahlgrades 
wird eine konstante Produktqualität gewährleistet. Weicht die durchschnittliche 
Extraktionszeit von der definierten ab, passt die Mühle vollautomatisch den 
Mahlgrad zur Kompensierung an. Vorteile: Konstante Extraktion - Tasse für Tasse.

MCS, Milk Control System - Das Milk Control System ist ein speziell designter 
Dampfarm, der zur automatischen Erzeugung von dichtem und cremigem 
Milchschaum entwickelt wurde. Das perfekte Aufschäumen jeder Art von 
Milch wird durch das einzigartige Dampfarm-Design und durch unser, auf eine 
gewünschte Temperatur, programmierbares System ermöglicht. 

OCS, Online Control System - Das Online Control System ist eine spezifische 
Software, die die Fernsteuerung und -visualisierung aller Parameter ermöglicht.
Alle erforderlichen Daten sind ständig online über ein Mobilgerät abrufbar und 
digital verwendbar.
Vorteile: technische und qualitative Kontrolle sind unabhängig von Zeit und Raum.

+ + +

+ + +

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2
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9.0
accessoiRes

dc barista schürze 
schwarz/gelb mit dc logo

dc design milchkanne
1000ml/700ml/400ml

dc reiniger
mühlenreiniger, reinigungstabletten

dc schlüsselband
schwarz/gelb mit dc logo

pro fondi
siebträgerreinigungsgerät

dc abschlagkasten

dc reinigungstuch dc tampingmatte dc design tamper 
aluminium 54 mm

dalla corte accessories
dc Kanne

Mühlenreinigung

dc design Tamper Sudschublade dxm
[1-PC-077] 29x9x37,5cm

Milchthermometer

dc Reinigungstuch 

dc Tampingmatte

Reinigungstabletten

ab 89,00€

229,00€89,00€

8,00€

20,00€

20,00€

25,00€25,00€

weitere mühlen

sonderlackierungen / installation

   AUFPREIS (€)

evo  Sonderlackierung, RAL 550,00

dc pro  Sonderlackierung, RAL 400,00

Mühlen  Sonderlackierung, RAL 250,00

   PREIS (€)

Installationspauschale  280,00

 0,4l [1-PC-075] 89,00€
 0,7l [1-PC-076] 99,00€
 1,0l [1-PC-077] 109,00€

11 
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11 

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner



10.0
dalla corte servicepartner

weitere informationen - www.dalla-corte.de/partner

3.0 mina 4.0 super mini 5.0 mini1.0 dc pro 2.0 evo2



11.0
dalla corte ansprechpartner

6.0 dc one 7.0 dc two 8.0 dc system 9.0 accessoires 10.0 servicepartner 11.0 ansprechpartner
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